
M e n y

 Förrätter
Spickenlax serverad med gulbeta, senap och hasselnöt ___________________________129 kr

Oljepocherat ägg med mandelsås, schalottenlök och  
pandemain (brödkrutonger)_______________________________________________________________ 115 kr

Sjätte Tunnans hemgjorda chark_____________________________________________________ 165 kr

Frukt av kött gjord på tupplever serverad med  
rödlöksmarmelad och rostat vitt bröd________________________________________________ 149 kr

 
 Varmrätter
Torskrygg serverad med kålblomma, pinjenötter, örter samt ett  
vitt mos smaksatt med sardeller och lagrad ost___________________________________ 265 kr
Ragu på grisens f inaste kött, saffran och matvete  
serverad med gräslök och ramslök______________________________________________________215 kr

Fläsksida, hjortkorv samt anklår kokt i sitt eget fett serverade med 
lagerbladssky, puré på svedjerova och sotad kål__________________________________ 249 kr

Medeltida Barbeque – tjockt revben av nöt serverat med surkål,  
picklad rödlök, lökkräm och svart pepparsås________________________________________ 298 kr

Köttbullar av get serverade på spett med loysyn och sås på korinter______ 236 kr

Rökt rotselleri serverad med libbsticka och svamp_______________________________ 225 kr

 
 Efterrätter
Sambocade serverad med bakat f ikon och kanderad valnöt______________________135 kr

Blåmögelost från Löt med kvittenmarmelad och ostbröd_______________________ 160 kr

Chireseye – brödpudding smaksatt med nejlika,  
serverad med körsbärssås och ätbara blommor_ ____________________________________129 kr
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